CODE MENU : 411
CODE CLIENT : 112

MENU NORMAL T2 - T4 -T6 - T8 : Lundi 01 Décembre au Dimanche 07
Menus a rendre complétés au plus tard le vendredi 14 novembre

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:2 (1)

@mf‘@%

Lundi 01 Décembre

Mardi 02 Décembre

Mercredi 03 Décembre

Jeudi 04 Décembre

Vendredi 05 Décembre

Samedi 06 Décembre

Dimanche 07 Décembre

ENTREE D PATE DE CAMPAGNE D SALADE LOUISIANE D POMELOS MIMOSA D EE%gHgEAUX PETITS D SALADE PARISIENNE D SALADE LYONNAISE D MOUSSE DE POISSON
D SALADE ECOLIERE D SALADE INDIENNE D SAUCISSON SEC D SEEVETTES ROSES - D SALADE CESAR D PATE DE FOIE - ALP D PENNES AU POULET
D SALADE JURASSIENNE D MACEDOINE D AVOCAT AU THON D SALADE ALPAGE D (T:ﬁ%TREIZF(')NEAU D QUICHE AU POTIRON D FEUILLETE FROMAGE
ENTREE +1€90 D LENTILLES PTIS POIS D SOUPE THAI CAROTTE D PATE DE CAMPAGNE - D VELOUTE DE LEGUMES - D RILLETTES DE PORC- D TABOULE LIBANAIS - D PATE EN CROUTE
_J SAUMON FUME- FRE —J) NOIX COCO-FRE —J) ALP —J GAR —J) ALP —J) FRE —J) RICHELIEU - FRE
PLAT D PAUPIETTE DE VEAU & D BOUDIN NOIR & D FILET DE POULET & D CREPINETTE AU JUS & D COLIN AU CITRON & D ROTI BoeUF MARCHAND D CURRY D'AGNEAU &
PUREE DE CELERI POMMES CUITES JULENNE DELEG PETITS POIS CAROTTES CHOUX FLEURS DE VIN & PDT CEGUMES TAJINE
D POIREAUX PICARD D HACHE DE POULET ROTI ! I FILET DE LIEU & D CORDON BLEU & PDT D QUICHE POULET D PAELLA AU POISSON D CERVELAS OBERNOIS &
& NAVETS POELEE DU MARCHE CHAMPI POIVRONS Ki—alaldd L iiil JARDINIERE DE LEG.
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D RIZ CANTONAIS - CUR D BRANDADE DE MORUE - ! l 2 RAPES PDTS SAUMON D POULET BASQUAISE & D QUICHE LORRAINE - D GNOCCHI SCE TOMATE D 2 RAPES PDT CABILLAUD
FR —coL RIZ-GAR CHARLY PARMESAN - CAS —coL
D STEACK HACHE DE D COTE DE PORC CRU - D BOUDIN BLANC AUX D FOIE DE VEAU CRU - INT D 2 CHIPOLATAS AUX D STEACK HACHE BOEUF D COTE DE PORC CRU -
__J BOEUF CRU - SAI _J ALP —J) CEPES-ALP — ) HerBESACURE-ALP_[LJ CRU-sAl _J AP
BLANQUETTE POISSON D 4 TRANCHES SAUMON D SAUCISSE MORTEAU D TAJINE DE VOLAILLE D SAUTE DE VEAU AU D BLANQUETTE DE VEAU D )
+ oY= U VAV MY
PLAT +1€90 Q AUX 2 ALGUES - SAV ) FUME- FRE ) AUXLENTILLES - SAV__[L_) ABRICOT - SAV ) PRUNEAU - SAV —J) “sav — POTAU FEU - SAV
PLAT +2€90 D SARDINES FUMEES A D FILET DE HADOCK FUME D SARDINES FUMEES A D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES
__J CHUILE - SAV —J) -FRE ) CHUILE - SAV ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT D POIREAUX A LA CREME D NAVETS D POELEE DU MARCHE D PDT CHAMPIGNONS D CHOUX FLEURS D RIZ CREOLE D i’ééﬂ'u'EESRE DE
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
D PUREE DE CELERI D POMMES CUITES D JULIENNE DE LEGUMES D PETITS POIS CAROTTES D gﬁ'fs'ff\%s VERTS D PDT SARLADAISES D LEGUMES TAJINE
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE
D YAOURT NATURE GIN + 2 D FROMAGE BLANC SUR D 2 PETITS SUISSE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE
NOIX LIT DE POIRE - BEI NATURE - FRE LIT DE CERISE - BEI 2 NOIX LIT D'ABRICOT - BEI BREBIS +2 NOIX
DESSERT D CREME ROUMANOFF D GATEAU COCO D GATEAU BASQUE D GAUFRE CARAMEL D QUATRE QUART D ILE FLOTTANTE D BROWNIES
D YAOURT FERMIER SUR D CREME BIO CARAMEL - D YAOURT FERMIER SUR D RIZ AU LAIT NATURE - D YAOURT FERMIER SUR D CREME BIO CAFE - GIN D YAOURT FERMIER SUR
LIT DE FRUITS ROUGES - GIN LIT DE RHUBARBE - GIN GIN LIT DE MYRTILLE - GIN LIT DE MIRABELLE - GIN
POIRE ROTIE AU MIEL MELI MELO PECHE
D ORANGE D POMME D KIWI D 2 CLEMENTINES D POIRE ROTIEA D PAMPLEMOUSSE D NEL e
RIZ & POMMES ) CREME BIO VANILLE -
D SEMOULE AU LAIT D RIZ & POMVES D SEMOULE GRENADINE D LIEGEOIS CHOCOLAT - U D CREME ROMARIN D FINANCIER CHOCOLAT D cRe
DESSERT +1690 D FLAN A LA VANILLE - CUR D CAKE AU CITRON D CREME BRULEE A D TIRAMISU AU D PARIS BREST - CHARLY D ANANAS FRAIS - FRE D MOUSSE CHOCOLAT AU
GRAINES PAVOT- FRE L'ANCIENNE - BEI SPECULOS - FRE LAIT -FRE
VELOUTE SOUPE DE
POTAGE DE LE ME
POTAGE D POTAGE NAVETS D POTAGE CELINE D CELOUTE NS D SOUPEDE D OTAG GUMES D SOUPE AU CHOU D SOUPE DE POISSON

BON APPETIT




DOMIRETZ SERVICES 02 40 64 27 98

Ecoliére : Pdts de terre, ceufs durs, carottes, mayonnaise

Jurassienne : haricots verts, tomate, salade, carotte, emmental, vinaig
Louisiane : Carotte, céleri, mais

Indienne : riz, mais, tomate, ananas, curry, dés de volaille, mayonnaise
Mimosa : salade, ceufs, persil, tomates, vinaigrette

Alpages : pdt, salade, tomate, ceuf

Parisienne : Champignons, carottes, ceuf dur, dés de jambon, cornichon, mayo
César : salade, ceuf, chévre, emmental, vinaigrette

Lyonnaise : salade, croQtons, tomate, ceuf, lardons, vinaigrette

TRAITEURS :

ALP-Rousse : ALP
Bacconnais : BAC
Beillevaire : BEI

Casa Bellipanni : CAS
Collet - Lebeaupin : COL
Fresh : FRE

Garde Manger : GAR
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Intermarché Pornic : INT

La Cuisine de mon Pére : CUI
La Fraiseraie : FRA

Le Jardin du Curé : CUR
Les Mets d'Angelique : ANG
Marché des Saisons : SAl
Panier des Saveurs : PAN
Restologis :

SAVEURS ET GOURMANDISES : SAV

BON APPETIT



CODE MENU : 412
CODE CLIENT : 112

MENU NORMAL T2 - T4 - T6 - T8 : Lundi 08 Décembre au Dimanche 14
Menus a rendre complétés au plus tard le vendredi 14 novembre

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:2 (1)

@mf‘@%

Lundi 08 Décembre

Mardi 09 Décembre

Mercredi 10 Décembre

Jeudi 11 Décembre

Vendredi 12 Décembre

Samedi 13 Décembre ‘

Dimanche 14 Décembre

ENTREE D MACEDOINE AU THON D CELERI REMOULADE D SALADE PARMENTIERE D CREVETTES ROSE - BAC D PENNES AU POULET D SALADE ORLANDO D SALADE PRINTANNIERE
FROMAGE DE TETE ALA CERVELAS CHAMPIGNONS A LA TARTE TOMATES
MOUSSE FORESTIERE
D LYONNAISE D VINAIGRETTE D D EUFS MAYONNAISE D GRECQUE D BASILIC D SALADE CLUB
D TABOULE PROVENCAL O PDT HARENG O SALADE GRAND-MERE O BOUDINS AUX POMMES O gg'&/ERg"N'gR'ZO D SALADE HOLLANDAISE O CAROTTES RAPEES
ENTREE +1€90 SOUPE DE CHOU FLEUR D CHIFFONADE DE O SAUCISSON A L'AIL - ALP D RILLETTES DE THON - D FROMAGE CHEVRE D SOUPE DE D CHIFFONADE COPPA DI
-FRE CHORIZZO - FRE GAR BETTERAVE - FRE CHAMPIGNONS - FRE PARMA- FRE
PLAT BOULETTES DE BceUF & D TARTIFLETTE D ESCALOPE DE DINDE & D PAUPIETTE DU D HOCKY & FONDUE DE D ROTI DE PORC & D SAUTE DE VEAU &
BLE PTITS LEG RALALL L CAROTTES VICHY PECHEUR & PUREE DE 3 POIREAUX HARICOTS VERTS COOUILLETTES
JAMBON FUME & D FILET DE LIEU & PUREE D EMINCE DE PORC AU D LASAGNES DE D PARMENTIER DE D JAMBALAYA D DORADE SAUCE &
FLAGEOLETS DE COURGETTES CARAMEL & RIZ [EGUMES PESTO CANARD SAVEALATA BRUNOISE DE LEG
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D GRATIN DE PATES & LEG ! I GALETTE SAUMON D 2 RAPES PDTS D POTEE DE LEG & D PIZZA JAMBON TOMATE ! I 2 RAPES PDTS D PARMENTIER CABILLAUD
AUTOMNE - CUR POIREAU - FRE CABILLAUD - COL SAUCISSE - GAR FROMAGE - HAM SAUMON - COL & CHORIZO - COL
D BOUDIN BLANC AUX D STEACK HACHE BOEUF D COTE DE PORC CRU - D FOIE DE VEAU CRU - INT D BOUDIN NOIR ALA D GIGOT AGNEAU CRU - D STEACK HACHE BOEUF
__J CEPES -ALP —J) CRU-sAl _J ALP — ) CHATAIGNE - ALP —J HAM —J) CRU-SAI
PLAT +1€90 D 4 TRANCHES SAUMON D BOEUF BOURGUIGNON - ! l LANQUE DE BOEUF & D HACHIS PARMENTIER D TRIPES AU CIDRE - SAV D BOEUF BOURGUIGNON D PARMENTIER DE
__J FUME- FRE —J sav ) PDTS-SAV ) BOEUF - SAV — ) “sav ) CANARD - SAV
PLAT +2€90 D SARDINES FUMEES A D FILET DE HADOCK FUME D SARDINES FUMEES A D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES
__J CHUILE - SAV —J) -FRE ) CHUILE - SAV ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT O FLAGEOLETS D PUREE DE D RIZ CANTONNAIS D PUREE DE 3 LEGUMES D PUREE DE D RIZ CREOLE D BRUNOISE DE LEGUMES
COURGETTES LEGUMES
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
O SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D gébgf’sEEgEUF';EES D SALADE VERTE D SALADE VERTE
BLE AUX PETITS HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS /
FRITES FRAICHES - SAI CAROTTES VICHY D D FONDUE DE POIREAUX D D COQUILLETTES
D LEGUMES Q Q —J) CUISINES — —J HARICOTS BEURRE — Q
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D CAPRICE DES DIEUX - U D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI
FROMAGE BLANC SUR D GRAND SUISSE - BEI D POT DE CREME PECHE D YAOURT NATURE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D POT DE CREME POIRE
LIT DE MYRTILLE - BEI FRAMBOISE - BEI BREBIS +2 NOIX LIT DE MURE - BEI 2 NOIX CHOCOLAT - BE
DESSERT GATEAU DE SEMOULE D TOT FAIT ABRICOT D BEIGNET CHOCOLAT D GATEAU AU YAOURT D SAUCISSON AU D CHOUX VANILLE D GATEAU CHOCOLAT
VANILLE CHOCOLAT
CREME BIO CAFE - GIN D YAOURT FERMIER SUR D RIZ AU LAIT CARAMEL - D YAOURT FERMIER SUR D CREME BIO VANILLE - D YAOURT FERMIER SUR D BAVAROIS FRAMBOISE
LIT DE FRAISE - GIN GIN LIT D'ABRICOT - GIN GIN LIT DE RHUBARBE - GIN
D COMPOTE DE PECHE D POIRE CHOCO D PAMPLEMOUSSE D POMME D ORANGE D PECHES AU SIROP D 2 CLEMENTINES
YAOURT GREC NATURE - TAPIOCA AU LAIT DE POT DE CREME
D ¥ D EUFS AU LAIT D peo D PO s D RIZ AU LAIT D MOUSSE CAFE D BLANC MANGER
DESSERT +1690 D FLAN A LA VANILLE - CUR D CAKE BANANE D CREME BRULEE A D CREME POIRE D FLAN AU CHOCOLAT - D TARTELETTE FINE A LA D SALADE MYRTILLE ET
CHOCOLAT - FRE L'ANCIENNE - BEI CHOCOLAT - SAV HAM POMME - HAM FRAMBOISE- FRE
SOUPE DE VELOUTE DE .
POTAGE CULTIVATEUR POTAGE DE BROCOLIS SOUPE DE POIREAUX
POTAGE D D POTAGE TOMATES D D D COURGETTES D CAROTTES D SOUPE AL'OIGNON

BON APPETIT




DOMIRETZ SERVICES 02 40 64 27 98

Parmentiére : Pdt, ceuf, olives, tomates, poulet, mayo

Grand-meére : salade, ceuf, emmental, vinaigrette

Orlando : pates, tomates, mais, ananas, dés de volaille, mayonnaise
Hollandaise : salade, carottes, céleri rave, chou blanc

Printaniere : Pdts, betteraves, cervelas, oignons

Club : Salade verte, emmental, dés de jambon, oignons, tomate

TRAITEURS :

ALP-Rousse : ALP
Bacconnais : BAC

Beillevaire : BEI

Casa Bellipanni : CAS

Collet - Lebeaupin : COL
Fresh : FRE

Garde Manger : GAR

Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Intermarché Pornic : INT

La Cuisine de mon Pére : CUI
La Fraiseraie : FRA

Le Jardin du Curé : CUR

Les Mets d'Angelique : ANG
Marché des Saisons : SAl
Panier des Saveurs : PAN
Restologis :

SAVEURS ET GOURMANDISES : SAV

BON APPETIT



CODE MENU : 415 ‘ MENU NORMAL T2 - T4 - T6 - T8 : Lundi 15 Décembre au Dimanche 21 NOM : DOMIRETZ SERVICES PRENOM :
'Dm,?% Menus a rendre complétés au plus tard le mercredi 26 novembre COMMUNE : PORNIC T:2 (1)

CODE CLIENT : 112

S51 ‘ Lundi 15 Décembre Mardi 16 Décembre Mercredi 17 Décembre Jeudi 18 Décembre Vendredi 19 Décembre Samedi 20 Décembre ‘ Dimanche 21 Décembre
BETTERAVES A LA PATE EN CROUTE MOUSSE DE POISSON A
SALADE DIJONNAISE MACEDOINE AU SURIMI
ENTREE D PATE DE CAMPAGNE D CREME D D D CHARCUTIER A L'OIE D L'ANETH D CAROTTES CASCOT
SALADE DE GAMBAS CASSOLETTE DE
SALADE PIEMONTAISE CREVETTES ROSE - BAC
D PARISIENNE D D RILLETTES D D AUX MANDARINES D SALADE NORDIQUE D POISSON
D SALADE ANDREA O SARDINES A LHUILE O SALADE HOYOS O TABOULE O CHOUX ROUGE D SALADE SAN O AVOCAT - FRE
— — — —J NATURE - FRE —J ROMEQ —
ENTREE +1€90 LENTILLES PTIS POIS D POTAGE THAI D MORTADELLE - FRE D VELOUTE DE D SALADE BETTERAVE & D TABOULE LIBANAIS - D CHIFFONADE DE
SAUMON FUME- FRE CAROTTES NOIX BUTTERNUT - GAR CHEVRE - FRE FRE CHORIZO- FRE
PLAT SAUCISSE DE D FILET DE LIEU & D PAUPIETTE DE VEAU & D FILET DE POULET & D SUPREME DE VOLAILLE D HACHIS PARMENTIER D ROTI DE PORC & PDT
TOULOUSE & PUREE CAROTTES A LA CREME POELEE SEMOULE AUX RAISINS FARCIAUX MORILLES BOULANGERE
D MOUSSAKA D RISOTTO CAMPAGNARD QUENELLE DE VOLAILLE ! I CANNELLONIS D COROLLE DE SOLE D TRIPES & CAROTTES D FILET DE CABILLAUD &
& POELEE MARAICHERE BOLOGNAISE TROPICALE A LA MODE e JULIENNE DE LEG
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D RIZ CANTONNAIS -CUR D GALETTE JAMBON D GRATIN DAUPHINOIS - D SAUCISSE LENTILLES - D QUICHE LORRAINE - D BOUCHEE DE LA MER - D 2 RAPES PDT SAUMON -
FROMAGE - FRE FRE GAR CHARLY BAC coL
D BRANDADE DE MORUE - D BOUDIN BLANC AUX D STEACK HACHE BOEUF D FOIE DE VEAU CRU - INT D COTE DE PORC CRU - D STEACK HACHE BOEUF D 2 CHIPOLATAS CRUES
__J FRE ) CEPES-ALP —J CRU-sAl — ) ALP —J CRU-sAl ) AUXHERBES - ALP
PLAT +1€90 D 4 TRANCHES SAUMON D POULET SCE COCO & D ST JACQUES FONDUE D PAELLA AU POULET - D BLANQUETTE DE VEAU D SAUCISSE MORTEAU D TRIPES AU CIDRE - SAV
__J FUME- FRE _J) RiZ_SAV ) POREAU RIZ WARIE) __[LJ) Sav ) “sav ) AUXLENTILLES -sAV__ [
PLAT +2€90 D SARDINES FUMEES A D SARDINES FUMEES A D SARDINES FUMEES A D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES
__J CHUILE - SAV —) CHUILE - SAV ) CHUILE - SAV ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC ) CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT RATATOUILLE D RIZ A LA CREME D POELEE MARAICHERE D PATES D FAGOT 3 LEGUMES & D CAROTTES D JULIENNE DE LEGUMES
D POELEE LEG RACINES
O PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
O SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
HARICOTS VERTS CRUMBLE DE PUREE DE D
CAROTTES A LA CREME SEMOULE AUX RAISINS POELEE CAMPAGNARDE PDT BOULANGERE
D CUISINES Q Q Q Q BUTTERNUT & POELEE Q LEGUMES —
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D ESLEITFSOEJE(':ESAUX D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE
GRAND SUISSE - BEI D FROMAGE BLANC D FROMAGE BLANC D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC D YAOURT NATURE
FRUITS EXOTIQUES - FRUITS FRAMBOISE- BEI LIT DE POIRE - BEI 2 NOIX FRUITS PECHE- BEI BREBIS +2 NOIX
DESSERT RIZ AU LAIT CARAMEL - D EUFS AU LAIT VANILLES D ILE FLOTTANTE D LIEGEOIS CAFE - U D BUCHE CARAMEL D LIEGEOIS AUX FRUITS - D GATEAU NANTAIS
GIN INSERT POIRE u
YAOURT FERMIER SUR D CREME BIO CHOCOLAT - D YAOURT FERMIER SUR D CREME BIO CARAMEL - D RISALAMANDE D CREME BIO CAFE - GIN D YAOURT FERMIER SUR
LIT DE MYRTILLE - GIN GIN LIT DE MIRABELLE - GIN GIN LIT D'ABRICOT - GIN
D ANANAS TI-PUNCH D DO ROTIE AU D POIRE D ORANGE D 2 CLEMENTINES D SALADE DE FRUITS D POIRE AU MIEL
1 COMPOTE SEMOULE YAOURT GOURMAND CREME AUX ceUFS
SEMOULE AU REGLISSE
D POMME-CHATAIGNE - U D RHUM-RAISINS - U D TAPIOCAAMANDE D BAVAROIS PASSION D CARAMEL BEURRE D D VANILLEE
DESSERT +1690 D FLAN A LA VANILLE - CUR D CAKE AU CITRON - FRE D CREME BRULEE A D ECLAIR AU CHOCOLAT - D TARTE CITRON D 5 CANNELES D SALADE FRUITS FRAIS
L'ANCIENNE - BEI CHARLY MERINGUEE - CHARLY BORDELAIS - CHARLY MYRTILLE FRAMBOISE-
POTAGE . VELOUTE DE PANAIS POTAGE LEGUMES
VELOUTE D'ARTICHAUD VELOUTE PETITS POIS
POTAGE D POIREAUX/PDET D CREME EPINARDS D D D AUX NOISETTES D POTAGE DU BARRY D D'AUTOMNE

BON APPETIT
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Parisienne : Champignons, carottes, ceuf dur, dés de jambon, cornichon, mayo
Andréa : haricots verts, ceufs, salade, tomates, all

Piémontaise : pdt, tomates, jambon, ceuf, cornichons, mayonnaise

Dijonnaise : pdt, cervelas, jambon, pomme, céleri, salade, vinaigrette

Hoyos : mais, dés de jambon, olives noires

Nordique : Pdts, crevettes, oignon, persil, filet hareng, pomme, vinaigrette

San Roméo : Salade, mais, poivron, tomate, ceuf

Carottes cascot : carottes rapées, raisins secs, emmental, vinaig

TRAITEURS :

ALP-Rousse : ALP
Bacconnais : BAC
Beillevaire : BEI

Casa Bellipanni : CAS
Collet - Lebeaupin : COL
Fresh : FRE

Garde Manger : GAR
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Intermarché Pornic : INT

La Cuisine de mon Pére : CUI
La Fraiseraie : FRA

Le Jardin du Curé : CUR
Les Mets d'Angelique : ANG
Marché des Saisons : SAI
Panier des Saveurs : PAN
Restologis :

SAVEURS ET GOURMANDISES : SAV

BON APPETIT



CODE MENU : 416
CODE CLIENT : 112

MENU NORMAL T2 - T4 - T6 - T8 : Lundi 22 Décembre au Dimanche 28
Menus a rendre complétés au plus tard le mercredi 26 novembre

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:2 (1)

@mf‘@%

Lundi 22 Décembre

Mardi 23 Décembre

Mercredi 24 Décembre

Jeudi 25 Décembre

Vendredi 26 Décembre

Samedi 27 Décembre ‘

Dimanche 28 Décembre

ENTREE D TABOULE D ANTIBOISE D PENNES AU POULET D TERRINE DE NOEL D SALADE BERRICHONNE D o= DE D TERRINE DE CAMPAGNE
CERVELAS BETTERAVES .
D TARTE FROMAGE D CERVELAS D SALADE CREPUSCULE D BETTERAVE: D SAUCISSON A L'ALL D TABOULE D SALADE FRAICHEUR
D SALADE MIMOSA D CAROTTES RAPEES D PATE EN CROUTE D CREVETTES ROSE - BAC D SALADE HOYOS D SALADE ECOLIERE D SALADE ANGEVINE
ENTREE +1€90 D BOULGOUR CAROTTE D POTAGE AUX D RILLETTES DE SAUMON D VELOUTE DE D RILLETTES DE PORC- D SOUPE MISO WAKAME - D LENTILLES PTIS POIS
__J CUMIN - FRE ) cramPigNoNs -FRE_ [LJ -sav ) BUTTERNUT - GAR —J) ALP —J) FRE ) SAUMON FUME- FRE
PLAT D PAUPIETTE DINDE & D DOS DE COLIN D CUISSE DE LAPIN & D BOUDIN BLANC SCE D FILET DE LIEU & D SAUCISSE & HARICOTS D CUISSE DE CANARD &
COTES DE BLETTES POIVRONS & HARICOTS PUREE DE CAROTTES PORTO & POMMES POELEE BRETONNE BLANCS PUREE PATATE DOUCE
D ESCALOPE VIENNOISE & ! I MOUSSAKA D LASAGNES EPINARDS D FILET DE DORADE & D OMELETTEAU D RISOTTO CAMPAGNARD D CceUR DE MERLU & RIZ
POELEE PTITS LEG et CHEVRE POELEE DU MARCHE FROMAGE & PDT PTITS LEG
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VELOUTE DE POTAGE .
VELOUTE BRUXELLOI
POTAGE D POTAGE CELINE D POTAGE TOMATES D POTAGE JEANETTE D VELOUTEDE D OUTE BRUXELLOIS D PO DT D VELOUTE D'ASPERGE
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DOMIRETZ SERVICES 02 40 64 27 98

Mimosa : salade, ceufs, persil, tomates, vinaigrette

Antiboise : Pdt, thon, ceuf, tomate, vinaigrette

Crépuscule : lardons, haricots verts, poivron, ceuf, bleu, vinaigrette
Riz nicois : riz, tomates, haricots verts, thon, poivron, olives, vinaigrette
Berrichonne : salade, noix, lardons, tomates, chévre

Hoyos : mais, dés de jambon, olives noires

Ecoliére : Pdts de terre, ceufs durs, carottes, mayonnaise

Fraicheur : mais, thon, endives, mayonnaise, persil, cerfeuil, moutarde

Angevine : Champignons, mayonnaise, ciboulette, persil

TRAITEURS :

ALP-Rousse : ALP
Bacconnais : BAC

Beillevaire : BEI

Casa Bellipanni : CAS

Collet - Lebeaupin : COL
Fresh : FRE

Garde Manger : GAR

Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Intermarché Pornic : INT

La Cuisine de mon Pere : CUI
La Fraiseraie : FRA

Le Jardin du Curé : CUR

Les Mets d'Angelique : ANG
Marché des Saisons : SAI
Panier des Saveurs : PAN
Restologis :

SAVEURS ET GOURMANDISES : SAV
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